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Origen: Olite, Navarra
Denominacién: D.O. Navarra
Variedad: 100% Tempranillo
Grado de Alcohol:  13.5%

Corcho: Natural

Permanencia en
Barrica:

Cata y consejos del endlogo:
Maridajes: Quesos curados, asados de carnes blancas.

6 meses en barrica de roble navarro.

Notas: Color granate picota, bien cubierto y con el ribete amoratado.
Tiene una nariz expresiva con una excelente expresion frutal y un toque
mineral. En boca tiene un buen ataque con taninos dulces y carnosos es
un vino estructurado y equilibrado.

Temperatura de servicio: Servir a 16-18°C.

Origin: Olite, Navarre
Denomination: D.O. Navarre
I:‘;L‘r]:”tl l Variety: 100% Tempranillo
Alcohol by volume: 13.5%
@ Cork: Natural
T i Aging: 6 months in Navarra’s oak.

Tasting notes and winemaker’s advice:
Pairings: Cheese, roasted white meat.

Notes: Cherry garnet color, well covered with purple trim. It has an
expressive nose with excellent fruit expression and a mineral touch. The
palate has a good start with sweet tannins and fleshy, the wine is
structured and balanced.

Serve at 16-18°C.
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