
Tasting Notes
Nice cherry red colour with light purple trim 

and middle layer. It draws you in from the �rst 
approach to the nose, with a subtle scent of red 

fruit and shortbread. When opened, you will 
appreciate its complexity and clearly discover 
the in�uence of scrubland -dried thyme and 

lavender-  more concentrated fruit and mineral 
notes. When the wine enters the palate, the 

delight is complete.  With great balance and 
elegance, all notes in your nose - fruit, creams 

and aromatic herbs – pass to the mouth, leaving 
traces but without disturbing.  

A great wine to enjoy.

TYPE: Red
VINTAGE: 2010
VINEYARD: 100% Estate owned  
by Pago de Larrainzar , 17 Ha.
HARVEST: Merlot: 14/10/2010, Tempranillo: 
29/10/2010, Garnacha 26/10/2010, Cabernet Sauvignon 
27/10/2010
BLEND: Tempranillo 40%, Cabernet Sauvignon 30%, 
Merlot 25%, Garnacha 5%
DENOMINACIÓN DE ORIGEN: Navarra.
TIME IN OAK: 12 months in French oak barrels. Brand 
new barrels: 35%, 1 year old barrels: 25%, 2 years old 
barrels: 40%
BOTTLING DATE: 08/10/2012.
PRODUCTION:  32,175 bottles of 75cl.

Nota de Cata
Color rojo cereza con ligeros ribetes 

amoratados de capa media. Engancha desde 
la primera aproximación a la nariz, con un 
sutil aroma de fruta roja y mantecados. Al 

abrirse, se aprecia la complejidad, apareciendo 
claramente la influencia del monte bajo –

tomillo seco, espliego- fruta más concentrada 
y mineralidad. La fase en boca completa el 
deleite. Con gran equilibrio y elegancia, se 
pasean todas las notas de la fase olfativa –

frutas, cremas y hierbas aromáticas- dejando 
huella pero sin molestar, en justa medida de 

placer. Un gran vino con el que disfrutar.

TIPO: Tinto
COSECHA: 2010
VIÑEDO: 100% uva propia, proveniente de Pago de 
Larrainzar, 17 Ha.
FECHA DE VENDIMIA: Merlot: 14/10/2010, 
Tempranillo: 29/10/2010, Garnacha 26/10/2010, 
Cabernet Sauvignon 27/10/2010
VARIEDADES: Tempranillo 40%,  
Cabernet Sauvignon 30%, Merlot 25%, Garnacha 5%
DENOMINACIÓN DE ORIGEN: Navarra
TIEMPO EN MADERA: 12 meses en barricas roble 
francés. Nuevas: 35%, 1 año: 25%, 2 años: 40%
FECHA DE EMBOTELLADO: 08/10/2012.
PRODUCCIÓN: 32.175 botellas de 75cl.

INDICADORES ANALÍTICOS: ANALYTIC INDICATORS: 

Alcohol: 14 % Vol           
Intensidad colorante: 10 unidades.

Acidez total: 4.9 g/l                       
Acidez volátil: 0.43 g/l  

Alcohol: 14% Vol           
Color intensity: 10 Units.
Total Acidity: 4.9 g/l                       
Volatile Acidity: 0.43 g/l
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